
Cos’è
Vaschetta in plastica per il confezionamento di alimenti freschi, in stretch o MAP, brevettata, caratterizzata da 
un particolare fondo a rilievi in grado di sollevare l’alimento e consentire la circolazione dell’aria o dei gas 
protettivi intorno allo stesso.

Materiali
I polimeri utilizzabili sono l’APET, il PP e i principali polimeri compostabili (ad es. PLA e Mater-Bi).

Tecnologia
La fabbricazione avviene attraverso un processo di estrusione in bobina e successiva fase di termoformatura, 
senza ulteriori lavorazioni.

Prodotto o mercato di destinazione
Alimenti freschi: carni, pesce, salumi, formaggi a pasta dura.

Design e/o comunicazione
Il fondo del contenitore APS è caratterizzato da opportuni rilievi che permettono il sollevamento dell’alimen-
to: il risultato è una migliore effi cacia del vuoto (per applicazioni Map) permettendo ai gas protettivi, o all’aria 
(nel caso di applicazioni in stretch) di circolare anche tra la superfi cie dell’alimento e il fondo del contenitore, 
dove sono presenti, inoltre, una serie di pozzetti per la raccolta dell’eventuale essudato, riducendo così il 
contatto diretto tra lo stesso e l’alimento.

Sostenibilità
La vaschetta APS si pone l’obiettivo di migliorare la circolazione dell’aria o dei gas protettivi all’interno della 
confezione per evitare l’imbrunimento della carne o di alcuni pesci, a causa del contatto prolungato con il 
fondo del contenitore e preservare più a lungo le caratteristiche organolettiche dell’alimento e la sua con-
servazione, contribuendo così alla riduzione dello spreco alimentare. La pluralità di pozzetti sul fondo della 
vaschetta APS, inoltre, permette di trattenere l’essudato, evitando così l’applicazione di un pad assorbente. 
Questa caratteristica, insieme alla possibilità di realizzare il contenitore con l’utilizzo di un mono polimero, 
permette un maggiore recupero degli sfridi interni, che possono, quindi, essere facilmente reimmessi all’in-
terno del ciclo produttivo. Anche il fi ne vita del prodotto viene valorizzato, poiché la mono materialità del 
contenitore, una volta conferito nella raccolta differenziata dal consumatore fi nale, facilita tutte le attività 
di selezione e riciclo, migliorando la qualità della materia prima seconda ottenuta e il successivo riutilizzo 
all’interno del contenitore.
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What is it
Patented plastic tray for packaging fresh food, in stretch or MAP, characterized by a particular relief on the 
bottom capable of lifting the food and allowing the circulation of air or protective gases around it. 

Materials
The polymers that can be used are APET, PP and the main compostable polymers (e.g. PLA and Mater-Bi). 

Technology
The manufacturing takes place through a reel extrusion process and subsequently a thermoforming phase, 
without further processing.

Product or target market
Fresh foods: meats, fi sh, cold cuts, hard cheeses.

Design and/or communication
The bottom of the APS container is characterized by appropriate reliefs that allow the food to be lifted: the 
result is a better vacuum effi ciency (for Map applications) allowing the protective gases, or air (in the case 
of stretch applications) to circulate also between the surface of the food and the bottom of the container, 
where there are also a series of wells for collecting any exudate, thus reducing direct contact between it and 
the food.

Sustainability
The APS tray aims to improve the circulation of air or protective gases inside the package to avoid browning 
of the meat or some fi sh, due to prolonged contact with the bottom of the container and preserve longer 
the organoleptic characteristics of food and its conservation, contributing to the reduction of food waste. 
Furthermore, the plurality of wells on the bottom of the APS tray allows to retain the exudate, thus avoiding 
the application of an absorbent pad. This feature, together with the possibility of producing the container 
with the use of a monopolymer, allows greater recovery of internal scraps, which can therefore be easily 
reintroduced within the production cycle. Even the end life of the product is valued, since the mono-material 
container, once it is placed in the waste sorting collection by the fi nal consumer, facilitates all the sorting and 
recycling activities, improving the quality of the secondary raw material obtained and the subsequent re-use 
inside the container.

www.gruppo-happy.it

HAPPY SRL
APS tray - Air Passage System

11


